Pour en savoir plus

Ratatouille : tomate, courgette,

SEMAINE DU 4 AU 8 MAI 2026 RESTAURATION

huile olive, ail.
JEUDI Mexicaine : mais, haricot rouge,
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2 petit pois, carotte, poivron rouge,
* Pizza bolo 2 | Salade de * Coquillette a la @ * Salade iceberg au -
végétale e concombre J mexicaine chévre
ciboulette M 8 crevet.te, o.ignon
« Cordon bleu * Dés de colin . | * Rotide boeuf & piojoikme beire faringibic;
e Omelette sauce @ Ketchup :ume; crustacés, vin blanc,
 Ratatouille crevette omate.
Py - o U
e Purée de céleri @ FERIE Purée céleri : purée de céleri,
o Kiri . POI'I"II'I"IE: d'.E II'ETTE ) purée mousseline, créme fraiche,
vapeur a l'oignon * Brocoli & Ea e Eclair vanille lait, huile bio, oignon bio.
 Dessert de fruit B3| « vaourt des carofte =
omme péche =7 ! . ot
P P Pyrénées sucré + Gouda ! |
» Banane au @ Piperade : oignons, poivron rouge - A
chocolat & vert, tomate, huile tournesol,

ail, laurier, romarin, thym.

Salade pépinette : pate forme

SEMAINE DU 11 AU 15 MAI 2026 pépin, tomate, mimoletre, et

pois, poivron, olive noire,
MERCREDI JEUDI VENDREDI

échalote, ail, persil.
* Pizza au fromage o Radis beurre  Salade de pépinette &
a la mimolette Ve specssl

* Emincé de beeuf en .
e Omelette vinaigrette ¢ Paupiette de veau

« Piperade * Frite * Petit pois, , FERIE PONT
pomme de terre, (;

4 + Moelleux au ¢ Emmental carotte

chocolat
Boiniia ‘ F3 « Yaourtvelouté
nature & sucre
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Pour en savoir plus :

U (157  guwees SEMAINE DU 18 AU 22 MAI 2026 B umon [ SR

paprika, thym.

Fusilli bio % compléte :
JEl,D' ratatoume' lentille bio, bouillon

légume, curcuma, herbe

)
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J . Better;_ave rouge @ * Roulé au fromage Tomate vinaigrette e Salade Iceberg a e Salade de provence. 2
au mais g femmental concombre _— Paélla : riz, filet de colin, moule,
C * Axoa de veauk ¢ Emincé de beeuf ciboulette See—— ! ’
<7 « poisson pané : sauce tomate « Fusilli semi " Dot O °;"et’ .
' " ‘ e oignon nio, petit pois, Tume
» Carotte V'Chy completes @ pogisson huire oli\fe épice paélle,
-« Beignet de chou ratatouille lentille  Paélla poisson ail.
s Haricot vert & e Gouda fleur chorizo
pomme de terre
* Dessert de fruit e Yaourt des Pyrénées e Parmesan rapé . '
+ Saint Paulin pomme fraise fraise * Croclait B
¢ Fraise & sucre . . : o
+ Orange ‘ E:a + Mille-feuille .

Sauce seitan : tomate, seitan bio,
champignon, carotte, oignon bio,

SEMAINE DU 26 AU 29 MAI 2026 bouillon légume, ail, thym, laurier.

Brandade : purée pomme de
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terre, filet de cabillaud, lait, q
creme, huile olive, ail, persil, \
\ wercrepl J|  Jebi  J| venoreni | fieterea SN
* Betterave Bio e Salade iceberg aux ¢ Croque fromage * Tomate vinaigrette %
au basilic - gésiers & croutons
* ROt de porc « Brandade de
e Sauce seitan @1,) ¢ Poulet roti au jus poisson & *
fagon bolo ey specisl Sud-Ouest
" . * Haricot plat * Brocoli au 1y
FERIE . Com_:hlghon! beurre @ * Fraise & Chantilly m @
semi compléte e Camembert Agicdtee Contient det
. I e Edam ‘ Blologe egrédients Bl
o Emmental rapé o Eclair au . @ .
‘ ‘ chocolat e Orange ‘ ol mv
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